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A partir da descoberta do novo coronavírus (SARS-CoV-2), o mundo encontrou-se diante
de uma pandemia. Nesse cenário, a Organização Mundial da Saúde (OMS)
organizou-se  para  levar  informações  à  população,  a  fim  de  conter  o  avanço  do
coronavírus. Dessa forma, os órgãos de saúde orientaram para o uso de máscara, para a
necessidade de distanciamento social, para a higienização das mãos com álcool 70% e
frisaram a importância da higienização dos frutos e das hortaliças. Perante essa situação,
esta  pesquisa  surgiu  da  necessidade  de  verificar  e  de  apontar  quais  os principais
problemas com relação ao conhecimento dos(as) feirantes e dos(as) consumidores(as)
no que tange à importância da higienização dos alimentos e à adequação dos métodos de
higienização dos frutos e das hortaliças. O campo de pesquisa foi o território Piemonte
Norte do Itapicuru, que abrange nove cidades baianas: Filadélfia, Senhor do Bonfim,
Ponto Novo, Andorinha, Jaguarari, Pindobaçu, Antônio Gonçalves, Campo Formoso e
Caldeirão Grande. O procedimento adotado foi a aplicação de questionário semiaberto
em cada cidade.  Participaram  do  projeto  noventa  pessoas,  todas  feirantes  ou
consumidoras.  Os dados obtidos possibilitaram traçar e identificar  quais os principais
problemas enfrentados pela população com relação à pandemia, à segurança alimentar e
às boas práticas pós-colheita de frutas e de hortaliças.
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Este  trabalho  é  fruto  do  projeto  PANDEMIA  DO  COVID-19  NO  TERRITÓRIO  DE
IDENTIDADE PIEMONTENORTE DO ITAPICURU, financiado pelo IF Baiano e aprovado
na Chamada Interna Conjunta Propes/Campus Senhor do Bonfim Nº 02/2020, regida pelo
Edital N° 144/2020.
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