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As perdas poés-colheita de frutas e de hortalicas promovem a elevacdo do custo dos
produtos e diminuem a oferta ao(a) consumidor(a). Suas principais causas sao a colheita, o
transporte e o armazenamento inadequados. O tomate-cereja, por exemplo, apresenta
varias transformacgdes bioquimicas e fisiolégicas durante o amadurecimento, que reduzem
significativamente sua vida pos-colheita. Diante disso, a produgédo e o uso de filmes
biodegradaveis em frutas e em hortalicas contribuem para a conservagcdo e atuam na
diminuicdo de impactos ambientais. Nessa perspectiva, este trabalho tem como obijetivo
desenvolver e aplicar filme ativo biodegradavel a base de amido adicionado de dleo
essencial de cravo-da-india na conservagao poés-colheita de tomate-cereja organico e,
posteriormente, avaliar sua eficacia quando armazenado em temperatura ambiente. A
pesquisa foi desenvolvida nos laboratérios de microbiologia e de bromatologia do Instituto
Federal Baiano Campus Guanambi. Inicialmente foi verificado o tempo de vida util dos
tomates-cereja organicos sem embalagem (senescéncia). Posteriormente, foram
fabricados os filmes contendo, em sua composi¢cdo, amido, amido modificado, gelatina,
glicerol e diferentes porcentagens de dleo essencial de cravo-da-india, com o intuito de
avaliar a qualidade microbioldgica do tomate-cereja organico. O filme ativo foi eficaz por
aumentar a vida pos-colheita do tomate-cereja organico e por permitir maior flexibilizagao
no manuseio, evitando desperdicios e contribuindo para a longevidade do produto,
auxiliando o(a) produtor(a) rural a escoar seu produto com qualidade e segurancga, além de
aumentar sua renda, uma vez que a procura, pelos(as) consumidores(as), por alimentos
saudaveis, como frutas e hortaligas, vem sendo crescente. Além disso, a elaboracido dessa
nova tecnologia visa a reduzir o uso de materiais sintéticos, os quais tém sido responsaveis
pela geragao de grandes impactos ambientais atualmente e, por isso, o desenvolvimento
de embalagens biodegradaveis, de baixo custo e de facil obtengdo mostra-se viavel e de
extrema importancia para a preservagao do meio ambiente.
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