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O licuri € um coquinho extremamente nutritivo, de cadeia produtiva e comercial
desvalorizada, mas que pode, ainda assim, agregar em infinitas variedades de alimentos.
Originario da Caatinga, sua producdo se compreende na faixa norte de Minas Gerais até
o sul de Pernambuco, englobando os estados da Bahia, Sergipe e Alagoas. O objetivo
deste estudo foi realizar uma busca de anterioridades e apresentar uma vis&o geral do
estado atual de desenvolvimento cientifico e tecnolégico relacionado ao fruto do licuri
(Syagrus coronata). Para isso, foi realizado um estudo de prospecc¢ao tecnoldgica sobre o
desenvolvimento de produtos alimenticios a base de licuri, no periodo de 10 de abril a 24
de junho de 2021. As patentes foram averiguadas na base de dados do INPI, do
Espacenet e do Google Patents. A estratégia de busca foi baseada apenas em alimentos
que possuem o licuri como matéria-prima principal ou de destaque, usando palavras-
chave como licuri, Syagrus coronata e ouricuri nas bases de dados nacionais e
internacionais, sem estabelecer prazo de publicacdo. Observou-se que, das poucas
patentes encontradas, apenas um registro ndo era do estado da Bahia — Brasil. Verificou-
se maior numero de depdsitos por parte das instituigdes/universidades, demonstrando a
importancia do investimento na area da educacgédo para o desenvolvimento do pais. A
prospecgao mostrou a importancia do licuri para o estado da Bahia, assim como seu
potencial para exploragdo e para inovagao em novas patentes.
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Este trabalho é fruto do projeto PROSPECCAO TECNOLOGICA DE ALIMENTOS
ELABORADOS COM LICURI (SYAGRUS CORONATA), financiado pelo CNPq e
aprovado na Chamada Interna Propes N° 06/2020, regida pelo Edital N° 68/2020.
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