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As perdas poés-colheita de frutas e hortalicas promovem a elevacédo do custo dos produtos e
diminuem a oferta ao consumidor. Suas principais causas estao na colheita, transporte e
armazenamento inadequados. O tomate cereja, por exemplo, apresenta varias
transformacdes bioquimicas e fisiolégicas durante o amadurecimento, reduzindo
significativamente sua vida pos-colheita, diante disso, a producdo e uso de filmes
biodegradaveis em frutas e hortalicas, contribui para conservacdo e atua na diminui¢do de
impactos ambientais. Nesta perspectiva, este trabalho tem como objetivo desenvolver e
aplicar filme ativo biodegradavel a base de amido adicionado de 6leo essencial de cravo-
da-india na conservacéo poés-colheita de tomate-cereja organico e, posteriormente, avaliar
sua eficacia quando armazenado em temperatura ambiente. A pesquisa foi desenvolvida
nos laboratérios de Microbiologia e Bromatologia do Instituto Federal Baiano (IF Baiano),
Campus Guanambi. Inicialmente foi verificado o tempo de vida Gtil dos tomates-cereja
organicos sem embalagem (senescéncia). Posterior a este tempo, foram fabricados os
filmes contendo em sua composi¢ao amido, amido modificado, gelatina e glicerol e diferentes
porcentagens de Oleo essencial de cravo-da-india, com intuito de avaliar a qualidade
microbiolégica do tomate cereja organico. O filme ativo foi eficaz por aumentar a vida pés-
colheita do tomate-cereja organico e permitir maior flexibilizacdo no manuseio, evitando
desperdicios e contribuindo para a longevidade do produto auxiliando o produtor rural a
escoar seu produto com qualidade e seguranca, além de aumentar sua renda, uma vez que
a procura por alimentos saudaveis como frutas e hortalicas, vem sendo crescente pelos
consumidores. Além disso, a elaboracdo desta nova tecnologia visa reduzir o uso de
materiais sintéticos, os quais tem sido responsavel pela geracdo de grandes impactos
ambientais atualmente, e por isso, o desenvolvimento de embalagens biodegradaveis, de
baixo custo e facil obtencdo mostra-se viavel e de extrema importancia para preservagao
meio ambiente.
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*Este trabalho € fruto do Projeto “PRODUQAO DE FILME ATIVO BIODEGRADAVEL PARA
CONSERVACAO DE TOMATE-CEREJA ORGANICQO”, financiado pela FAPESB e aprovado pela
Chamada Interna Propes N° 01/2019, regida pelo Edital 53/2019.
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